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Rocnik XXVIII Vydava Obec Sarovcova Lhota. Cislo 6-7

Obecni afad
Na schtizi OZ 18.6.2024 byly schvaleny tyto body.

Plnéni rozpoctu k 31.5.2024

Zaverecny ucet obce za rok 2023. Celkové pfijmy obce
5474 040,79 K¢ a vydaje 5 290 331,74 K¢.

Audit obce za rok 2023 s vysledkem bez zavad. Pri pre-
zkoumani hospodafeni tizemniho celku Obec Sarovcova
Lhota za rok 2023 jsme nezjistili zadné chyby a nedostat-
ky.

Pridéleni byt ve §kole pani SkorSepové a pani Romanové.

Zastupitelstvo obce bere na védomi:

. Usneseni ze zastupitelstva 21.5.2024
. Stav plnéni zadanych ukolt

Pfestavba vodarny.

V soucasné dobé probihaji dokoncovaci elektrické prace
na vnitfnim technickém vybaveni vodarny. Filtry pro od-
stranéni HEXAZONU a cela technologie je jiz nainstalova-
na. V kratké dobé vstoupime do zkuSebniho provozu, ktery
potrva cca 3 mésice. Béhem této doby dojde k castému
vzorkovani vody. Soucasti této technologie je i zafizeni ke
zvySeni pH, u kterého jsme také na hrané normy. Hodnota
na$i vody je 6,52 (norma je 6,5 — 9,5). Z dtivodu prestavby
jsme byli nuceni vypustit jednu nadrz vody, ktera nam ted
chybi pro doCerpani deficitu pritékajici vody. Minuly tyden



jsme museli dovézt 16 m3 vody a do konce tohoto tydne
jesté privezeme dalSich 16 m3 vody. Timto chci na Vas,
spotrebitele apelovat k Setfeni s pitnou vodou.

Obchod

Od 5. do 18. srpna 2024 bude obchod uzavien z diivodu
cerpani dovolené. Uzaviena bude také poSta, proto vSech-
ny doporucené zasilky budou ulozeny na posté v Laznich
Bélohradé. Dekujeme za pochopeni.

Obecni byty

V prizemi byvalé Skoly byly dokonceny dva byty, které
vznikly pfestavbou plivodné jednoho tfipokojového bytu.
Po vybérovém fizeni vétSi byt s pristupem z venku obec
pronajme manzelim SkorSepovym a men$i pani Kvété
Romanové.

Posezeni spoluobéanu a chalupaiu

Jako kazdy rok poradame spolecné setkani vSech naSich
obcanu, chalupairu a pratel Lhoty. Prijdte posedét, popovi-
dat si a poslechnout, co se v nasi obci délo a co chysta no-
vého. Obcerstveni bude pro malé i velké zajiSténo. Setkani
probéhne v sobotu 27. cervence od 17 hod. u tenisového
kurtu.

Lekce jogy

Joga je cviceni vhodné pro kazdého bez ohledu na vék ¢i
momentalni fyzickou kondici. Tuto moznost muzete mit i u
nas. V pripadé zajmu 10-ti Zen probéhne jeden kurs v zafi a
fijnu. Cena jedné lekce, ktera trva 90 minut, je 150 K¢ a
bude jich celkem deset. Konkrétni informace ziskate u
Lenky Kopysove v obchodé.



Obecni hospoda

V patek 26.7. se v Obecni hospodé konaji cuketové hody.
Variant tohoto pokrmu je hodné (slané, sladké, na grilu,..),
tak prijdte ochutnat, tfeba jako lehkou svacinku.

Sun wu kung festival

V patek a sobotu 30. a 31. 8. se bude v Cihelné konat
sun wu kung festival. Jedna se o setkani rtiznych zanrt
hudby. Hudba bude na dvou mistech uvnitf budovy. Ne-
jedna se o techno a jemu podobné akce.

Stara femesla v Cihelné

14. zari 2024 chysta obec ve spolupraci s Ing. Martinem
Pourem dalsi akci v arealu Cihelny zaméfenou na stara
femesla. V lonském roce se velmi vydarila a doufame, ze
tomu bude tak i letos. Podrobnéjsi informace budou zve-
fejnény v dalSich listech.

Vystavba kéji na bioodpad

V arealu sbérného dvora probiha realizace stavby dvou
ko6ji na bioodpad. V priibéhu letnich mésicti dojde jesté k
vybetonovani podlah a navazné dostavby plotu. Zamérem
je zrusSeni aktualni skladky na misté proti sbérnému dvoru
a od pristiho roku vyuzivani pro ukladani bioodpadu pouze
téchto dvou koji v arealu sbérného dvora. Material bude
pouzit na Stépkovani nebo se odveze do kompostarny.



Recepty do kalendare

Cervnovy recept na Dabelské fazole si pro nas pfipravil
Ondra Vanicek.
Budeme potfebovat cibuli, cesnek, klobasu, fazole
v rajcatovém nalevu, kecup, sweet chilli omacku, chilli
pastu, sul, pepf, sladkou papriku a kurkumu.
Cibuli pokrajime na meésicky, Cesnek na vétsi kousky a
osmazime na panvi. Pridame nakrajenou klobasu a spo-
lecné orestujeme. Na to dame fazole v nalevu (pokud obsa-
huje chilli, je to lepsi) a lehce provarime. Podle chuti pfi-
dame ostatni ingredience. Podavame s chlebem.

V Cervenci si pochutname na Pomalu pecené kachnicce
od pana Jifiho Holouse z Tikov.
Budeme potfebovat jednu kachnu, sul, cely kmin a jablka.
Kachnu osolime ze vSech stran i uvnitf, soli neSetfime a
poradné sul vmasirujeme. Potom okminujeme a vlozime do
pekace, priklopime a peceme ve vyhraté troubé na 100°C.
Bez povSimnuti nechame péct 8 hodin. Poté viko odklopi-
me, prfidame na ¢tvrtky nakrajena jablka, teplotu v troubé
zvySime na 200 °C a ostrym Spicatym nozem kuizi opatrné
propichame tak, abychom nepichli azZ do masa.
Polejeme vypekem a béhem peceni pridame trochu vody.
Peceme jeSté cca 1-1,5 hod., dokud neziskame krasnou
zlatavou barvicku.
Podavame s cervenym nebo bilym zelim a knedlikem -
houskovym, bramborovym nebo karlovarskym.

Prejeme détem krasné proiiti prazdnin a
viewm, ktell se jesteé chystayi na dovolevon,
aby se jim wdartila podle jejich predstav.



