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Rocénik XXVI Vydava Obec Sarovcova Lhota. Cislo 5.

Obecni urad.

Pripominame, Ze od dubna se vybiraji poplatky za odpad,
vodu a psy. Poplatky se mohou uhradit v obchodé u pani
Kopysové nebo poslat na ticet obce u Komercéni banky ¢.a.
26628541/0100, variabilni symbol je vzdy cislo popisné
nemovitosti a do zpravy pro prijemce napiSte svoje prijme-
ni. Vysi poplatkt zjistite u pani Kopysové nebo dotazem na
obec prostfednictvim emailu obec@sarovcova-lhota.cz.
Predem dékujeme za pouziti bankovniho prevodu penéz.

7.dubna 2023 se nékolik dobrovolnikti pod vedenim Pe-
try Vanickové vydalo uklidit okoli nasi obce, predevSim
piikopu a brfeht u silnic. Do této zasluzné ¢innosti se za-
pojili déti i dospéli. VSem zucastnénym dékujeme, zZe je
Lhota zase o néco hezdi.

Sbér nebezpecnych slozek odpadi

V nedéli dne 21.5.2023 v case 13:15 - 13:30 probéhne
u sbérného dvora mobilni svoz nebezpecnych odpadui, bu-
dou prijimany tyto slozky komunalnich odpadu: Obaly ob-
sahujici zbytky nebezpecnych latek, v¢. olejovych filtru,
oleje a tuky obsahujici zbytky nebezpecnych latek, ab-
sorpéni Cinidla (zneciStény textilni material), barvy, lepidla
a pryskyrfice, rozpoustédla, kyseliny, zasady (hydroxid),
nepouzita léciva (léky), pesticidy (hnojiva), akumulatory,
baterie, ¢lanky a zarivky. Nebudou pfijimany tyto odpady:
elektro, stavebni odpad, v¢. eternitu, azbestu, asfaltu, omi-
tek, lepidel, vodou reditelné barvy. Pokud nékdo v dany
termin nemuize, 1ze pfivést odpady na sbérny dvur v sobo-
tu 13.5.2023 od 9.00 - 9:30 a ulozit je v arealu po dohodé
s obsluhou sbérného dvora. Nasledné predani na mobilni
svoz zajisti obec.
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V sobotu 1.dubna 2023 probéhla brigada na uklid budo-
vy ve sbérném dvore, vSem zucastnénym obec dékuje.

Obecni vodovod

Tento meésic doslo ke zprovoznéni systému na monitoro-
vani hladiny a v testovacim provozu probéhla zaroven
zkouska pfi poruse potrubi. Za draznim domkem se vysky-
tovalo podmacené misto a vzniklo podezieni na unik vody
z fadu. Oprava byla naplanovana a realizovana 1.4.2023,
kdy na diagramu bylo v poslednim tydnu pred opravou
vidét zrychleny pokles hladiny. Poruchu se v dopolednich
hodinach podarilo odstranit za pritomnosti p. Pokorného,
ktery zajistil vykopové prace, za coz mu patri velky dik.

Obc¢any bychom touto formou radi pozadali o bdélost, a
pokud by narazili v obci na podmacené misto, tam kde by
se voda drzet nemeéla, aby o této skutecnosti informovali
¢lena OZ. Dékujeme.

Carodéjnice
Slet vSech malych, velkych, mistnich i pfespolnich ¢aro-
déjnic se za odborného dozoru hlavni ¢arodéjky Petry Va-
nickové a bdélého oka mistnich hasic¢u kona v sobotu 29.
dubna 2023 od 17 hodin na navsi. VyhlaSujeme soutéz o
»sNejkrasnéjsi malou i velkou ¢arodéjnici“. Obcerstveni za-
jisténo.
Den matek

14.kvétna 2023 zveme vSechny maminky a babicky do
Obecni hospody, kde pro né bude pripraveny program
k oslavé Dne matek. Zacatek akce je ve 14 hodin.

Obchod

Ve stredu 19.4.2023 se budou v obchodé od 14.30 vy-
davat slepicky, které si lidé predem objednali. Pani Kopys-
ova vSem nejprve da doklad o zaplaceni, se kterym si za-
jemci slepice vyzvednou. Proto se radéji dostavte o par mi-
nut drive.



Hospoda.

V nedéli 30.4. bude Obecni hospoda zaviena. Dékujeme
za pochopeni.

Recept do kalendafte

Breznovy recept na medovnik je od pani Jany Kadeckové.
Suroviny na tésto: 1 kg hladké mouky, 300 g mouckového
cukru, 5-8 1zic medu, 1lZice jedlé sody, 4 cela vejce, 300 g
Hery. Suroviny na krém: 0,51 mléka, 200 g hladké mouky,
% masla, mouckovy cukr dle chuti, 2 1zice rumu. Suroviny
na povidla: 2x Svestkova povidla, 2-4 1zice rumu, pul sac-
ku skoficového cukru. Suroviny na polevu: 4 cokolady na
vareni, 150 - 200g masla.

Pripravime si 6 ks peciciho papiru, na kterém si oznaci-

me velikost plechu. VSechny suroviny na tésto smichame a
vypracujeme dohladka. Tésto pak rozdélime na 6 dilu,
kazdy dil vyvalime na jednom pecicim papife. Postupné
davame do predem vyhraté trouby a peceme na 180 stup-
nu. Krém pripravime tak, ze z mléka a mouky uvafime ka-
8i, kterou po vychladnuti vysSlehame s ostatnimi surovina-
mi. Povidla, rum a skoficovy cukr také vySlehame.
Polevu pfipravime tak, Zze na mirném ohni rozehfejeme
maslo, ve kterém rozpustime nalamanou cokoladu, mi-
chame, az se suroviny propoji. Upecené placky nechame
vychladnout. Na prvni rovnomérné rozetfeme vrstvu kré-
mu, polozime na ni druhou placku, na kterou namazeme
povidla, na né dame tfeti placku, kterou potfeme vrstvou
krému, na ni polozime ¢tvrtou placku, kterou polejeme co-
koladovou polevou. Zbylé dvé placky rozptlime a tim zis-
kame dalsi ¢tyri potfebné vrstvy, které spojime podle pred-
choziho navodu. Ziskame tak jeden a pul medovniku.

Vypalovani travy.

I letos varuji hasici pred spalovanim horlavych latek pri-
rodniho charakteru ve volném prostranstvi jako je paleni
vétvi a vypalovani staré travy. Pripominam, Ze tato ¢innost



je porusSenim nafizeni kraje a mutize byt pokutovana az do
vySe 25 000,- K¢. Pro pripomenuti dulezita tisnova tele-
fonni ¢isla. 150 Hasi¢sky zachranny sbor CR, 155 Zdra-
votnicka zachranna sluzba, 158 Policie CR a 112 Jednotné
evropské ¢islo tisnového volani.

Zvicina.

»Zacalo to u piva. Mluvilo se o vSem mozném. Vite, jak to
chodiva. Zvonicek tam sedél s Kraslem, DobSsem, Kadec-
kou a Podzimkem. Slovo dalo slovo a po chvili padla z ust
pana Dobse ta véta — dobéhnout za dvé hodiny na Zvici-
nu?! Chvilka debaty — tak plati, ale za vSechny minuty pres
dve, zaplatite piva mné! Pod dvé platim ja! A letos — 6.
kvétna 2023 to bude jiz 54 ro¢nik. Pfedem dékujeme vSem,
ktefi se podileji na zajiSténi tohoto zavodu, obzvlasté pak
naSim sponzorum za poskytnuté financéni prostredky, bez
kterych by nebylo mozné zavod usporadat. Dékujeme.

Poznate, kdo je na fotografii?

Jména zakd budou v pristim cisle.



