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Obecni afad
Na schtizi OZ 3.9.2024 byly schvaleny tyto body.

1. Plnéni rozpoctu k 31.8.2024
2. Zameér prodeje casti pozemku p.¢. 63 u obecniho
uradu.

Zastupitelstvo obce vzalo na védomi:

Stav plnéni zadanych ukolti.

Pripravu Strategického rozvojového dokumentu ob-
ce.

Postup praci na sbérném dvore.

Pripravu ,Dne starych femesel v cihelné“.

Zahajeni zkuSebniho provozu vodarny.

Stav pfepisu budovy CD — WC.

Zamer prodeje pozemku u obecniho uradu a poze-
mek p.¢. 20/3 vedle domku pani Hypiusové.
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Stara femesla v Cihelné - ohlédnuti

Mame za sebou dalsi akci v Cihelné, a i pfes neprizen
pocasi, byla velmi uspéSna. Kvuli hlasenému desti a sil-
nému vétru se vétSina remesel presunula dovnitf cihelny,
coz se nakonec ukazalo jako skvély napad, ktery vétSina
navstévnikll ocenila pochvalné. Soutéz o nejlepsi gulas vy-
hral tym ,Les kralovstvi“ Pavla Drastika se 101 hlasy. Od-
hadem se akce zucastnilo na tisic navstévniku. Velké po-
deékovani patfi vSem, kdo se zapojili do pripravy zazemi pro
navstévniky, obcerstveni a uklid po akci.



Obchod

Od 20. zari 2024 bude zahajen prodej brambor ze ZD
Slatiny. Jedna se o odrtidu Bernina — varny typ A, pozdni
salatova, urcena k zimnimu uskladnéni. Cena je 16,90 za
1 kg, v pytli je 25 kg.

V sobotu 28. zafi 2024 bude obchod uzavien z dtvodu
statniho svatku.

Od 30. zari 2024 bude zahajen prodej dobrovodského
krouhaného zeli. Termin zavozu bude v patek 4.rijna. Cena
bilého je 24 K¢/kg a cerveného 32 K¢/kg. Krouhanka bude
v baleni 5 kg nebo 10 kg. Objednavky prosim v obchodé do
2.rijna rano.

V tydnu od 7. do 13. fijna 2024 bude obchod i posta
z diivodu dovolené uzavien. Nedorucené dopisy a baliky
budou ulozeny na posté v Laznich Bélohradé. Dékujeme za
pochopeni.

Lhotecky kalendafr 2025

Blizi se konec roku a s nim vydani nového obecniho ka-
lendare. Jako namét jsme zvolily ,Kuriozity“. Proto prosime
vSechny, kdo by chtél prispét nécim zajimavym, at se pri-
hlasi v obchodé u Lenky Kopysove. Jisté si vétSina z vas
vzpomene na TV soutéz Kufr, kde soutézici hadali razné
predméty. Podobné bychom to chtéli pojmout i my.
V kazdych listech bychom postupné odkryvali, o jakou véc
se jedna. Zaroven jsou vitany i dal§i napady a naméty pro
nas kalendar.

Tfidény odpad

Prosime vsSechny, aby neukladali odpad mimo sbérné

nadoby. Sbérna sluzba nam takto ulozeny odpad neodvazi.

Tyto nadoby jsou urceny hlavné pro chalupare a nadmérny
odpad, ktery se do pytlti nevejde. Pouzivejte prosim sobotni



sbérny dvir. Za tfidény odpad v pytlich dostava obec vétsi
finan¢ni castku zpét. V pripadé potreby jsou pytle na tfi-
dény odpad k vyzvednuti v obchodé.

Sbér starého zeleza

SDH Sarovcova Lhota provede 12. fijna 2024 sbér staré-
ho Zeleza. Sbér probéhne v sobotnich dopolednich hodi-
nach se zacatkem v 8.00. Zelezo prosim pfipravte pfed plot
nebo na pristupné misto. V pripadé ze budete potrebovat
pomoc s tézkymi pfedmeéty kontaktujte prosim nejpozdéji
do ¢tvrtka 10. fijna 2024 Jana Caslavského na telefonu
725991 866.

V pripadé dobrych povétrnostnich podminek probéhne
zaroven brigada hasic¢u na spaleni rosti za Cihelnou. Po-
kud se chystate na pripadny ofez stromu, bylo by dobré
toto udélat pred timto datumem.

Dfevosochani

V sobotu 12.fijna porada obec ve spolupraci s Martinem
Pourem dalsi ro¢nik ,Dfevosochani“ v arealu Cihelny. Pri-
jdte se podivat, co dokazou Sikovné ruce ¢tyf pozvanych
socharu. Obcerstveni zajiSténo.

Drakiada

Pokud bude priznivé pocasi, usporadali bychom v sobotu
19. fijna na kopci za Cihelnou Drakiadu. Zacatek akce
upfesnime formou SMS nebo v dalSich listech. Drobné ob-
cerstveni bude zajisténo.

Podékovani

Timto bychom chtéli podékovat pani Voborilové a pani
Pourové za vzornou péci o kvétiny na nadrazi.



Recept do kalendafte

Recept na Bogra¢ nam poskytl pan Ivan Hlusko z Libina.
Budeme potfebovat 2 cibule, asi 20 dkg anglické slaniny, 1
kg hovéziho masa, 2-3 strouzky cesneku, sul, pepf, slad-
kou papriku, 2-3 mrkve, brambory, predvarené nebo kon-
zervovaneé fazole, 2 Cervené papriky a petrzelku.

Cibuli osmahneme spolu se slaninou, pridame pokrajené
maso a orestujeme. Okorenime, zalijeme vyvarem (vodou) a
vafime do mékka. Pak pridame pokrajenou mrkev, bram-
bory a fazole a znovu povarime. Na zavér pridame cervenou
papriku pokrajenou na kosticky a petrzelku.

Certi

S predstihem bychom radi oslovili rodice, ktefi budou
mit zajem o navstévu MikulaSe s certy u nich doma, aby se
prihlasili u Petry Vanickové nebo v obchodé u Lenky Kopy-
sove.
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