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Obecni afad
Na schtizi OZ 15.10.2024 byly schvaleny tyto body.

1. Plnéni rozpoctu k 30.9.2024
2. Bezuplatny prevod pozemku p.¢. 493/2 od Spravy ze-
leznic s.o.

Zastupitelstvo obce vzalo na védomi:

. Stav plnéni zadanych ukolu.

. Pripravu Strategického rozvojového dokumentu obce.
. Postup praci na sbérném dvore.

. Stav pfepisu budovy CD - WC.

. Stav vodovodu a unik vody.

. Pfipravu podzimni brigady.

. Kalendar 2025.
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Obchod

V pondéli 28.fijna 2024 bude obchod uzavien z divodu
statniho svatku.

Kromeé brambor ze ZD Slatiny za 16,90 za 1 kg lze nové
v obchodé také objednat cibuli z Polska. Cena je 15,90 za 1
kg a bude privezena v 5 kg pytlich. Objednavky lze podat
do 8.listopadu a zavoz bude od 18. do 22. listopadu 2024.

Zimni cas
Jenom pro pripomenuti, ze soboty na nedéli se posouva

¢as o hodinu zpét, tedy ze tfi hodin na dvé. Proto mtizeme
spinkat o hodinu déle.



Lhotecky kalendafr 2025

V minulych listech jsme psali o novém lhoteckém kalen-
dari s kuriozitami. Pokud mate zajem se podélit o néjaky
zajimavy predmét, staci jej vyfotit a zaslat na obecni mail
bez nazvu a popisu. O jaky predmeét, jeho ucel a majitele
se jednalo bude vzdy vysvétleno v dalSich listech. Pokud se
bude jednat o predmét, u kterého je k jeho urceni podstat-
na velikost predmeétu, je treba to dolozit. Pravitkem, me-
trem, krabickou sirek atd..

Sbér starého zeleza — ohlédnuti

V sobotu 12. zafi probéhl dalsi sbér starého zeleza. Na-
sbiralo se 1515,2 kg. Hasic¢i vSem pfispévateliim dékuji za
spolupraci.

Zaroven probéhlo i paleni klesti za Cihelnou. V sobotu
pfi brigadé bude toto misto shrnuto a pfripraveno k ulozeni
dalSich vétvi ke spaleni. Toto bude naposledy. Od jara
pristiho roku budou v provozu ,koéje“ ve sbérném dvore a o
jejich provozu budete véas informovani v listech.

Tfidény odpad. Opétovna prosba

Prosime vSechny, aby neukladali odpad mimo sbérné
nadoby. Jedna se predevSim o plechovky v igelitkach.
Sbérna sluzba nam takto uloZzeny odpad neodvazi. Tyto
nadoby jsou urc¢eny hlavné pro chalupafe a nadmérny od-
pad, ktery se do pytld nevejde. Pouzivejte prosim sobotni
sbérny dvir. Za tfidény odpad v pytlich dostava obec vétsi
finan¢ni castku zpét. V pripadé potreby jsou pytle na tfi-
dény odpad k vyzvednuti v obchodé.

Difevosochani — ohlédnuti

ni a bylo opét na co se divat. Ctyfi zrucni sochati tvorili



sva dila od 9 rano do odpolednich hodin. Vytvorili lavicku
se spicim psem, obfi zabu, lhotecky znak a velkého trpas-
lika. VSechna tako dila budou vystaveny na détském hristi
a vedle obchodu, kde vznikne novy parcik.

Soucasti této akce byla i prehlidka cca dvaceti traktorti
vlastni vyroby (jak se fika ,Samodomo®) a ,profi stroju“ to-
varni vyroby minulého stoleti. Pro zajemce byla i kratka
projizdka na téchto strojich.

Kromé toho, jako jiz tradi¢né u naSich akci, probihala i
dilnicka pro déti, kde si mohli dle libosti a zruc¢nosti tvorit
vlastni dilka (kostky, vlacky, maSinky, obrazy atd.)
z odpadu stavebniho materialu. Poradatelé nezapomnéli
ani na skveélé obcerstveni. Akce se zuicastnilo asi 300 lidi.

Lampionovy pruvod

V sobotu 2. listopadu 2024 se na navsi od 17 hodin bu-
de konat lampionovy pruvod. Pro déti budou pfipravené
soutéze a pro vSechny malé obcCerstveni. Lampiony a jina
svitidla si pfineste s sebou.

Podzimni brigada

Na 26. rijna chysta obec podzimni brigadu. Sraz ucast-
nikd je v 9 hodin u obchodu. Jedna se predevsSim o kaceni
stromt a kefa u obchodu, u pomniku a u drahy. S sebou
si prineste potfebné naradi, jako je kolecko, hrabé ¢i koste.
Pokud se sejde dostatek lidi, dokon¢ime i oploceni u sbér-
ného dvora. Predem dékujeme vSem, ktefi nam prijdou
poOmoci.

Certi

S predstihem bychom radi oslovili rodice, ktefi budou
mit zajem o navstévu MikulasSe s certy u nich doma, aby se
prihlasili u Petry Vanickové nebo v obchodé u Lenky Kopy-
sove.



Recept do kalendare

V fijnu si pochutname na veprovém kolenu od pana Vac-
lava Kosejka. Zadni koleno narezeme rezy kolmo na kost a
do vzniklych zarez(i vetfeme trochu oleje se soli a kofenim
/grilovaci + divocCina/. Nejlépe je ho pak nechat 1 den od-
lezet v chladnu.

Peceme pomalu na cca 150 stupnu prikryté v troubé.
Kdyz je maso mékké, pridame na 180-200 °C, odkryjeme a
upeceme na vzhled do zlatova a kiupava dle chuti a kvality
zubu stravniku.

Svatomartinska husa

S prichodem sv. Martina prichazi snih a zima, ale ta-
ké obdobi hodu. Martin byl vojak, poustevnik a biskup.
Podle jedné z poveér rusily husy Martina v jeho kazani, pro-
to byly utraceny a skoncily na pekaci. Kazdoro¢né je den
sv. Martina - 11. listopadu - zasvécen hodtim, posviceni a
oslavam. Hlavni roli ve svatomartinském menu hra-
je pecena husa se zelim a knedliky, svatomartinské rohlic-
ky a spousta jinych pokrmui, na kterych si zarucené po-
chutname.

V patek 8.11.2024 se v mistni Obecni hospodé budou
konat Svatomartinské hody. Bude se podavat tfichodové
menu slozené z husiho kaldounu s jatrovymi knedlicky, %
husokachny s variaci knedlikt, ¢erveného i bilého zeli a na
zaver svatomartinské ofechové rohlicky.

Zajemci si mohou podat rezervaci v hospodé nebo
nebo castecné menu je mozné pripravit i pro konzumaci
doma.


https://www.toprecepty.cz/recept/58558-husa-pomalu-pecena-predem-nalozena-v-rozmarynovo-solnem-laku/

