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Obecni afad
Na schtizi OZ 19.11.2024 byly schvaleny tyto body.

1. Plnéni rozpoctu k 31.10.2024
2. Prodej casti pozemku p.¢. 20/3

Zastupitelstvo obce vzalo na védomi:

Stav plnéni zadanych ukolti.
Pripravu rozpoctu obce na rok 2025.
Kalendar 2025.

Planované akce v prosinci.

PO

Obchod

Pomalu ale jisté se blizi vanoc¢ni svatky. Kdo bude mit za-
jem, mtize si objednat dopfedu pecivo, ale také vinnou nebo
smetanovou klobasu. Vyjimecné bude otevieno také v nedéli
22.prosince, a to od 7 do 11 hodin. Naposledy bude otevieno
v pondeli 23.12., nasledné pak od patku 26.12. bude pra-
covni doba nezménéna az do Silvestra. 1. ledna bude za-
vieno.

Zadost o dotaci

V listopadu naSe obec podala zadost o dotaci z rozpoctu
Kralovéhradeckého kraje z programu Podpora kulturnich
aktivit. Slo o podporu dvou nejvétsich kulturnich akci v nasi
obci, coz jsou Stara femesla na Cihelné a akce Hura, prazd-
niny! Pozadali jsme o poskytnuti dotace ve vysi 108 300 K¢,
coz tvori 60 % z celkovych vydaju obou akci. Rozhodnuti o
tom, zda nam bude dotace pridélena by mélo byt vydano
Kralovéhradeckym krajem do 31.3.2025.



Vefejna schuze OZ

Zveme Vas na vefejné zasedani OZ Sarovcovy Lhoty,
které se kona ve stredu 18. prosince 2024 od 18°° hod. v
Obecni hospodé. Program jednani:

Schvaleni programu schtize OZ.
Zahajeni, urceni zapisovatele a ovérovatelt zapisu.
Kontrola usneseni OZ 19. 11. 2024.
Plnéni rozpoctu 2024.
Plnéni zadanych ukolt.
Strategicky rozvojovy dokument obce.
Sbérny dvur.
Vyhlasky obce pro rok 2025.
Rozpocet 2025.
10. Kalendar 2025.
11. Inventariza¢ni komise.
12. Planované akce.
13. Diskuse.
14. Zaveér.
Prijdte si poslechnout, co nas c¢eka v novém roce, pri-
padné se zeptat na to, co Vas zajima ohledné déni v nasi
obci.
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Koéje na bioodpad

V novém roce budou zprovoznény koje na bioodpad na
sbérném dvore. Jednalo by se o obdobi sezéony od dubna do
listopadu. Koje budou otevieny v sobotu, kdy je otevien i
sbérny dvir. Nasledujici tyden budou k dispozici ve ¢tvrtek
od 18 do 19 hodin. Provoz bude vysvétlen na vefejné schiizi
v OH ve stredu 18.12.

Soutéz o nejlepsi bramborovy salat — ohlédnuti

Letos se ochutnavalo z 10 druhti salatt a stejné jako vloni
nejvice vSem chutnal salat Karoliny Sormové. O druhé misto



se podélila Jana Lonerova s Alenou Kadlecovou, treti skon-
¢ila Marcela DobSova. Hodnoceni provedli vSichni pfitomni,
dokonce i kontrola z packého pivovaru zastoupena panem
feditelem (byli zde na kartach). K zakousnuti a posouzeni
spravné chuti salatu pfispéla i misa plna fizecku. Ochutnat
a sami jesté posoudit vSechny druhy salata jste mohli i pfi
rozsviceni vanoc¢niho stromu pred Gradem.

Loutkové divadlo SIRO

V nedéli 15.prosince zveme malé i velké na predstaveni
loutkového divadla SIRO s nazvem “O ¢éem vypravély vlas-
tovky”. Zacatek bude v 17 hodin v Obecni hospodé. Vezméte
si sebou pro déti deky, aby mohly sedét na zemi, odkud bu-
dou mit nejlepsi vyhled na jeviste.

Détsky Silvestr

Obecni hospoda Vas srde¢né zve v pondéli 30. prosince od
17 hodin na deétsky Silvestr. Prijdte s détmi oslavit konec
roku 2024. Pro déti bude pripraveno nékolik zabavnych her
a drobné obcerstveni s pripitkem. Kolem 18,30 hodin je na-
planovan mensi ohnostroj. K poslechu a tanci bude hrat DJ
Fifa.

Novorocni prochazka

Ve stredu 1.ledna bychom radi opét vyrazili na kratkou
novoro¢ni prochazku do okoli Lhoty. Tak nevahejte a vy-
skocCte z gauce a pridejte se k nam. Pokud nam to pocasi
dovoli tak se sejdeme ve 14 hodin pred hospodou.

Recept do kalendafte

Poslednim receptem v tomto roce je “Stika na porku” od
Pavla Vicha.



Vykuchanou a ocisSténou celou stiku (lépe to pfi serviro-
vani vypada) nasolime, lehounce opepfime, pokminujeme a
posypeme tro§kou nastrouhané citronové ktiry. Do vnitrku
ryby vlozime cely i na kolecka nakrajeny porek, aby vyplnil
vnitrek ryby. Rybu seSijeme provazkem, aby nevypadl. Vlo-
zime do pekacku nebo zapékaci misky a na hrbet poloZzime
na stridacku platky masla a slaniny (nebo Speku). Pro lepsi
efekt svazeme Stiku provazkem, aby se prohnula. Okoli
Stiky zasypeme zbytkem porku, podlijeme trochou vody a
peceme pri 170 °C cca 50 min. Pred koncem peceni sun-
dame ze hirbetu slaninu a lehce dopeceme pro lepsi barvu.
Dle potreby polévame vypekem. Jako priloha jsou skvélé pe-
cené brambory. Jedna se o jednoduchy recept na pfipravu
vyborného masa dravce. Slozit€jsi je tu rybu ulovit a vérte,
vim, o Cem mluvim (tedy vlastné piSu). Dobrou chut a pozor
na kosti.

Blizi se konec roku a s nim i nejkrasn¢jsi svatky, svatky
Vanoc. Prejeme vSem hodné zdravi a abyste si je uzili v po-
klidu domova v kruhu svych nejbliz§ich a na chvili zapo-
mnéli na shon kazdodenniho zivota a na par okamziku si
vychutnali kouzlo Stédrého vecera.

Do nového roku pak vykrocte tou spravnou nohou, at je
pro Vas uspésny ve vSech smeérech.



